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RUM-TASTING

Aufklarung, Transparenz, starke Charaktere

COCKTAILS

Endlich wieder Gin-Drinks!




MYSTERY BARCHECK

SILVER BAR, WIEN

N versilberter
Sarkeeper

ie Eréffnung erregte in Wien viel Aufsehen. Als im Jahr

1996 das Hotel ,Das Triest” seine Pforten 6ffnete, war das

Interesse der Offentlichkeit enorm, denn das Hotel war
eines der ersten so genannten Design-Hotels der Stadt: Das histori-
sche Gebiude, das seit mehr als 300 Jahren auf eine Bewirtungs- und
Beherbergungslizenz verweisen kann, wurde aufw#ndig renoviert
und umgebaut. Fiir das Einrichtungskonzept konnte der renommier-
te britische Designer Sir Terence Conran gewonnen werden, der fiir
die 72 Zimmer und Suiten, die Lobby und natiirlich auch fiir die Bar
einen stimmigen Rahmen geschaffen hat. Im Gegensatz zu anderen
Hotels war die Silver Bar von Beginn an als Schnittstelle fiir inter-
nationale Gaste und heimische Bar-Aficionados gedacht. Seit 1999
regiert der gebiirtige Senegalese und Barchef Keita Djibril mehr oder
weniger als Alleinunterhalter und ist in den vergangenen 18 Jahren
zu einer Legende der Wiener Barszene geworden. Aufierdem ist
,Keita“ der einzige aktive Wiener Barchef, dem als Wiirdigung sei-
ner Leistungen im Jahr 2014 das Silberne Verdienstkreuz der Stadt
Wien verliehen wurde. Im Herbst wird das Hotel deutlich erweitert.
Wahrscheinlich wird die Silver Bar dann ein neues Zuhause finden.
Bevor es soweit ist, wollten wir die Gelegenheit nutzen, diesen sehr
personlichen Klassiker der Wiener Barszene noch einmal genau un-

ter die Lupe zu nehmen.

DAS ENTREE

Das dezente blaue Licht iiber der Tir dient als weithin sichtbares
Zeichen, das den Gisten den Weg weist. Stammgéste assoziieren da-
mit wohlige Erinnerungen, Neulinge werden neugierig und fiihlen
sich magisch angezogen. Eine unscheinbare Eingangstiir mit einem
dezenten Schild erhoht die Spannung. Der Weg zur Bar fithrt an drei
kleinen Nischen mit Tischen und Banken in angenehmen Braunto-
nen vorbei. Hotelgaste haben liber einen zweiten Eingang Zutritt zu
diesem gastlichen Ort.

Bewertung: Gut
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DAS AMBIENTE

Die einzigartige und zeitlose Handschrift
des bekannten Designers Terence Conran
spiegelt sich natiirlich auch in der Aus-
stattung der Bar wider. Die Bar selbst ist
relativ lang, die Regalflachen fir die Spiri-
tuosen sind verspiegelt. Der schone Tresen
glanzt mit silberner Metalloberfliche und
vermittelt elegante Wertigkeit. Gegentiber
der Bar befinden sich eine durchgehen-
de lederne Sitzbank mit kleinen Tischen
davor. Im Eingangsbereich laden die drei
Separées zu ungestorten Gespriachen und
diskreten Téte-a-tétes ein. Das behaglich-
schummrige Licht erginzt vortrefflich das
elegante Ambiente.

Bewertung: Sehr gut

DAS BARTEAM

Wenn Kénige im Zeitalter des Absolutis-
mus von sich behauptet haben ,LEtat,
c'est moi!, dann kann das heutzutage
ganz besonders fiir King Keita gelten. Die
Silver Bar ist sein kleines Reich, in dem
er souverdn herrscht. Allerdings befeh-
ligt er dort keine Armee: Zumeist regiert
King Keita ohne helfende Hinde. Selbst
an Wochenenden nimmt Keita charmant
und zuvorkommend die Bestellungen auf,
berat zusatzlich unentschlossene Gaste,
rithrt und mixt die Longdrinks und Cock-
tails schnell und auf hohem Niveau, ser-
viert sie und raumt danach auch die Glaser
wieder ab. Nebenbei unterhilt er sich mit
Gésten an der Bar, erkundigt sich nach de-
ren Befinden und hat aufmunternde Wor-
te, wenn es bei jemandem gerade nicht
so optimal lauft. Es ist bewundernswert,
dass Keita seit vielen Jahren seine Soloper-
formance durchzuziehen in der Lage ist,
und seine Stammklientel bei ihm keiner-
lei Ermiidungserscheinungen erkennen
kann. Respekt!

Bewertung: Sehr gut
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ADRESSE

Silver Bar

Hotel Das Triest

Wiedner Haupstr.12

1040 Wien
www.dastriest.at/triest/de/res-
taurantbar/silverbar

DIE BARKARTE

Wenn ein Barchef wie Keita die Bar als
Einpersonenstiick fiihrt, ist es verstand-
lich, dass fiir die Weiterentwicklung oder
regelméRigen Anderung der Barkarte we-
niger Zeit zur Verfiigung steht als in ande-
ren Lokalen mit mehreren Mitarbeitern.
Daher kann der Gast zwar zwischen den
meisten Klassikern und einigen Signature
Drinks wie ,Keita's Ginger Drink", ,Casi-
no" oder ,Silver Bar #1° die im Zuge der
Eréffnung der Bar kreiert wurden, wihlen,
jedoch wird auf eine regelmiafiige Aktu-
alisierung der Karte - eventuell mit zur
Jahreszeit passenden Drinks - weitgehend
verzichtet. Sehr lobenswert ist die kundi-
ge wie erlesene Auswahl der Spirituosen.
Bei Moden spielt Keita eher nicht mit. Er
lasst sich auch nicht von der aktuellen Gin-
Welle iiberrollen, wenngleich es Gin Mare,
Blue Gin oder den Aeijst aus der Steier-
mark gibt. Mehr Regalfliche widmet er
exquisiten Whiskys und Cognacs wie dem
Hine XO Antique oder dem Courvoisier XO.

Bewertung: Gut

MIXED DRINKS

Die Cocktails kommen bei Keita schnell
und schnoérkellos. Seine langjahrige Erfah-
rung und seine Routine erlauben es ihm,
flott und sauber zu arbeiten. Die Drinks
sind gut ausbalanciert und sauber zube-
reitet. Zu einem elaborierten Mixologen
wird er sicherlich nicht mehr werden,
aber das stand fiir ihn auch niemals zur
Debatte. Er stellt mit seinen klassischen
Kreationen das Geniefien von Cocktails
in den Mittelpunkt und keinesfalls das oft
aufwindige Drumherum, bis die Rezeptur
und Zusammensetzung eines Drinks passt,
Seine spirituose Arbeit beginnt beim klas-
sischen ,Dry Martini” und geht bis zu sei-
nem bekannten Signature Cocktail ,Keita's
Ginger Drink”: Geriebener Ingwer wird
mit Limettensaft, Zuckerrohrsirup und
Wasser angesetzt, mehrere Stunden ge-
lagert und danach mit Muskatnuss abge-
schmeckt. Die Essenz wird je nach Scharfe
mit Wasser gestreckt, mit 5cl Havana Club
3yo Rum aufgefiillt und im grofeen High-
ball serviert. Geschmacklich intensiv und
sehr erfrischend.

Bewertung: Gut

MUSIK UND
ENTERTAINMENT

Selbstverstandlich ist Keita auch sein ei-
gener D]: Er bestimmt iiber den gesam-
ten Abend, welche Musik gespielt wird.
Manchmal ist das Wechseln der Musik mit
einem liebenswerten Retro-Schick behaf-
tet, wenn er aus einer Lade am Ende der
Bar mit aufgesetzter Professoren-Brille
in seiner CD-Sammlung stobert, um die
nachste Aufnahme - passend zur momen-
tanen Gesamtstimmung in der Bar - ein-
zulegen. Und er trifft die Stimmung ausge-
zeichnet, mit viel Jazz, manchmal kommen
lateinamerikanische Rhythmen wie Sam-
ba, Merengue und Calypso hinzu, oder
- zu spdterer Stunde - etwas Blues aus
den Stidstaaten der USA. Was auch immer



Keita in den CD-Player einschiebt, die
Lautstirke ordnet sich der Gesprachsku-
lisse und der Atmosphére der Bar unter.
Genau so, wie es in American Bars eben
sein soll.

Bewertung: Gut

RAUCHEN/LUFT

Nachdem die Silver Bar eine eigene Be-
triebsanlagengenehmigung (unabhéngig
vom Hotel) und einen separaten Eingang
von der Strafe hat, konnten Gaste bis
dato Zigaretten und Zigarren rauchen.
Die sehr gute Beliiftung sorgt dafiir, dass
selbst bei vollem Haus die Luft fiir die
Gaste ertraglich bleibt. Aufferdem besitzt
die Bar einen kleinen Humidor mit einer
bemerkenswerten Auswahl an Zigarren
und Zigarillos.

Bewertung: Sehr gut

SPEISEN/SNACKS

American Bars mit der Nahe zu einer Ho-
telkiiche konnen auf einen nicht unwe-
sentlichen Vorteil verweisen, wenn es da-
rum geht, kleine Snacks auf der Barkarte
anzubieten: Man muss sich nicht selbst um
die Kiichen- und Kochlogistik kiimmern,
und die Offnungszeiten der Kiichen korre-
lieren meist vortrefflich mit jenen der Bar.
Daher hat auch die Silver Bar ein appetitli-
ches Angebot fiir den hungrigen Gast. Das
reicht von Klassikern wie Wiirstel, Wie-
ner Schnitzel und Gulasch bis zu Steaks
und Salaten.

Bewertung: Sehr gut

WEBAUFTRITT

Der Webauftritt der Silver Bar ist Teil der
Prisentation des Hotels. Man erfihrt et-
was iiber die Geschichte der Bar, sieht
einige Impressionen vom exklusiven De-
sign und kann die Offnungszeiten nach-
lesen. Ein Kurzportrat von Keita rundet
die Informationen ab. Eine aktuelle Bar-
karte oder Preisinformationen sucht man
allerdings vergeblich.

Bewertung: Befriedigend
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PREIS & LEISTUNG

Fiir eine besondere Bar in einem erst-
klassigen Designer-Hotel bietet die Silver
Bar ein hervorragendes Preis-Leistungs-
Verhiltnis an. Die meisten Longdrinks und
Cocktails liegen zwischen 9 und 11 Euro -
ein bestechendes Merkmal, das aufgrund
der soliden Qualitat und der verwende-

ten Spirituosen duflerst fair ist. Auch das
Preisniveau der Snacks und Speisen kann
sich mit 6 bis 28 Euro (Steak) sehen lassen.

Bewertung: Sehr gut

FAZIT

Die Silver Bar ist ein Juwel in der Wiener
Barszene. Manchmal verlieren Barfliegen
das einzigartige Lokal aus unerfindlichen
Griinden fiir einige Zeit aus den Augen,
aber bei jeder Riickkehr tiberzeugen das
iiberaus angenehme Ambiente, die Drinks
und vor allem Barchef Keita heimische wie
internationale Gaste vollends. Sir Keita
versteht es vorziiglich, als ausgezeichneter
Gastgeber und eloquenter Kommunikator
einen Abend in der Silver Bar zu einem
besonderen Erlebnis zu machen. In dieser
Form wird es die Silver Bar nur mehr bis
zum Jahresende geben, aber wir sind si-
cher, dass Keita auch auf grofierer Biihne
souverdn agieren wird.
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